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CATERING WIELKANOCNY -

Catering Swiateczny na spotkania firmowe

Szanowni Panistwo,

Z okazji organizacji spotkan S$wiagtecznych w Panistwa Firmach

przygotowalisémy 5 propozycji menu (forma szwedzki st6f, menu w bufecie).

Szef Kuchni gwarantuje przygotowanie pysznych potraw i dan. Potwierdzaja to

opinie i oceny, ktére otrzymujemy od naszych stalych Klientéw oraz Gosci.

Posiadamy zaplecze niezbedne do realizacji ustug cateringowych oraz

profesjonalny zespoét z ponad 20-letnim do$wiadczeniem.

Na Panistwa zyczenie zapewniamy: ustawienie bufetu, zastawe, stoly, obrusy,

podgrzewacze, stoliki koktajlowe z pokrowcami, dekoracje oraz obstuge.
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Na zimno (Igcznie 360 g/os.)
*  Roladki z szynki nadziewane serkiem ziolowym
* Pasztet z lososia z pistacjami i czerwonym pieprzem
»  Schab pieczony z musem jajeczno - chrzanowym
» Jajka ze szpinakiem, suszonym pomidorem i parmezanem
*  Jajka z pastq koperkowq
Tatar sledziowy w kruchej babeczce
»  Tradycyjna salatka jarzynowa
*  Pikantna salatka z turiczyka w nalesniku eytrynowym

*  Dodatki: sos tatarski oraz pieczywo

Na slodko (Igcznie 720 g/os.)
o Babka Wielkanocna

»  Kajmakowe tiramisu z czekoladowq kruszonkq

»  Sernik z piankq bezowq
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Na zimno (Igcznie 360 g/os.)

Na slodko (Igcznie 720 g/os.)

Losos w roladce ze szpinakiem i serkiem smietankowym
Schab pieczony faszerowany musem jajeczno-chrzanowym
Pasztet z krdlika

Babeczki nadziewane pastq z pieczonych warzyw

Jajka z pastq pieczarkowq i szezypiorkiem

Jajka z pastq koperkowq
Salatka jajeczna z wedzonym pstrqgiem w nalesniku szpinakowym
Bukiet salat z burakiem, karmelizowang gruszkq
i malinowym sosem balsamicznym

Salatka jarzynowa

Dodatki: sos tatarski oraz pieczywo

Babka Wielkanocna
Sernik z piankg bezowq

Tarta z serkiem mascarpone i malinami
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Na cieplo (serwowane czep[e z kociolkow lub bemarow)

lub
Krem z bialych warzyw aromatyzowany chrzanem

i kawalkami wedzonego lososia (porcja 350 ml/os.)

Na zimno (Igcznie 360 g/os.)

Roladki z szynki nadziewane serkiem ziolowym

Pasztet z lososia z pistacjami i ezerwonym pieprzem
Schab pieczony z musem jajeczno - chrzanowym

Jajka ze szpinakiem, suszonym pomidorem i parmezanem
Jajka z pastq koperkowq

Tatar sledziowy w kruchej babeczce

Tradyecyjna salatka jarzynowa

Pikantna salatka z turiczyka w nalesniku cytrynowym

Dodatki: sos tatarski oraz pieczywo

Na slodko (Igcznie 720 g/os.)

Babka Wielkanocna
Kajmakowe tiramisu z czekoladowq kruszonkq

Sernik z piankq bezowq
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Na cieplo (serwowane cieple z kociolkéw lub bemaréw)
*  Barszez wielkanocny z jajkiem (porcja 350 ml/os.)
lub
*  Krem z bialych warzyw aromatyzowany chrzanem
i kawalkami wedzonego lososia (porcja 850 ml/os.)

* Biala kielbasa zapiekana z cebulg (dodatki: chrzan i musztarda)

Na zimno (Igcznie 60 g/os.)
«  fosos w roladce ze szpinakiem i serkiem Smietankowym
« Schab pieczony faszerowany musem jajeczno-chrzanowym
Pasztet z krolika
» Babeczki nadziewane pastq z pieczonych warzyw
» Jajka z pastq pieczarkowq i szezypiorkiem
» Jajka z pastq koperkowq

*  Salatka jajeczna z wedzonym pstrggiem w nalesniku szpinakowym

*  Bukiet salat z burakiem, karmelizowang gruszkq
i malinowym sosem balsamicznym
o Salatka jarzynowa

Dodatki: sos tatarski oraz pieczywo

Na slodko (Igcznie 720 g/o0s.)
* Babka Wielkanocna
Sernik z piankq bezowq
» Tarta z serkiem mascarpone i malinami

o Mazurek z konfiturq z marmoladg rézang i bialg czekoladg
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Na cieplo (serwowane cieple z kociolkéw lub bemaréw)

s Barszez wielkanocny z jajkiem (porcja 350 ml/os.)
lub

s Krem z bialych warzyw aromatyzowany chrzanem
[ kawalkami wedzonego lososia (porcja 350 ml/os.)

»  Poledwiczka wieprzowa w kremowym sosie musztardowym
z zielonym pieprzem (ok. 120 g/os.)

* Dorsz pieczony w sosie cytrynowo - koperkowym

o Ziemniaki glazurowane w masle koperkowym

»  Bukiet warzyw

Na zimno (Igcznie 360 g/os.)
«  Posos w roladce ze szpinakiem i serkiem Smietankowym
«  Schab pieczony faszerowany musem jajeczno-chrzanowym
*  Pasztet z krolika
»  Babeczki nadziewane pastq z pieczonych warzyw
*  Muffinki jajeczne z wedzonym lososiem, kawiorem i koperkiem

» Jajka z pastq pieczarkowq i szezypiorkiem

s Jajka z pastq koperkowq

*  Salatka jajeczna z wedzonym pstrggiem w nalesniku szpinakowym

Bukiet salat z burakiem, karmelizowanq gruszkq i malinowym sosem balsamicznym
o Salatka jarzynowa

Dodatki: sos tatarski oraz pieczywo

Na slodko (Igcznie 720 g/os.)
* Babka Wielkanocna
«  Sernik z piankq bezowq
 Tarta z serkiem mascarpone i malinami

o Mazurek z konfiturq z marmoladg rézang i bialg czekoladg
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Pragniemy zaznaczy¢, ze istnieje mozliwos¢ skomponowania wiasnego menu,

np. z dan, zaprezentowanych propozycji menu.
JesteSmy otwarci na wszelkie sugestie i pozostajemy do Panistwa dyspozycji.

Jest mozliwo$¢é zamdwienia napojow zimnych i goracych oraz bufetu kawowego.

Na Paristwa zyczenie zapewniamy: ustawienie bufetu, zastawe, stoty, obrusy,

podgrzewacze, stoliki koktajlowe z pokrowcami, dekoracje oraz obstuge.

Odbierzemy sprzet i brudne naczynia po zakoriczeniu imprezy.

Ceny menu sa uzgadniane indywidualnie.

Prosze wystaé zapytanie e-mail: biuro@cateringpro.pl . W tresci prosze podaé
wstepne informacje tj.: liczbe 0s6b, adres oraz terminy, ktére Paristwa interesuja.
Otrzymasz szybka odpowiedz z przejrzysta wycena.

Wycena jest bezplatna, bez zobowigzan.

Chetnie odpowiemy na dodatkowe pytania.

Szybki kontakt » Prosze wypetnié krétki formularz » |24 S48 LR VA (e S, 18

Adres e-mail: biuro@cateringpro.pl
Telefon: 570 297 331 (ds. zamowien cateringu i spraw organizacyjnych - Mariusz Blonski)

Tel. biuro: 22 100 13 47 (administracja, ksiggowos$¢)

Dzickujemy i zyczymy dalszej owocnej wspotpracy

Zespo6t CateringPro
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