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Dzigkujemy za zainteresowanie

naszg oferta Swigteczna.

Szanujac Panstwa czas,
na wstepie informujemy:
1lo$¢ zamowien mozliwych
do realizacji byta ograniczona.

NIE przyjmujemy

juz nowych zamowien do realizacji

do 27 grudnia 2023 r.

Serdecznie zapraszamy do wspotpracy w przysztosci,
przy organizacji spotkan firmowych, oraz imprez
prywatnych w lokalu lub w plenerze.

Zapewnimy pyszny catering, sprzet oraz obstuge.

Na Panistwa zyczenie zapewniamy: zastawe, stoly, obrusy, podgrzewacze,

stoliki koktajlowe z pokrowcami, dekoracje oraz przygotowanie bufetu z obstuga.
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Na zimno (Igcznie 320 g/o0s.):
»  Dorsz z warzywami po grecku
»  Tradycyjny sledz z cebulq w oleju
s Salatka jarzynowa

*  Pieczywo

Na slodko (Igcznie 7100 g/o0s.):

*  Rolada makowa

(¢

Prosze wystaé zapytanie e-mail: biuro@cateringpro.pl i poda¢ podstawowe

eny menu s3 uzgadniane indywidualnie.

informacje: liczbe oséb, adres oraz terminy, ktére Paristwa interesuja.
Jezeli masz pytania lub potrzebujesz pomocy, napisz do nas.

Otrzymasz szybka odpowiedZ oraz wstepna propozycje.

\(realizujemy zamowienia dla min. ok. 25 os6b, max. 700 i wiecej 0s6b.) /
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Na zimno (lgcznie 320 g/os.):
s Dorsz z warzywami po grecku
»  Tradyeyjny sledz z cebulg w oleju
*  Ryba faszerowana
»  Tradycyjna salatka jarzynowa
* Jajka faszerowane musem koperkowym
* Dodatki: Sos tatarski, sos chrzanowy

*  Pieczywo

Na slodko (Igcznie 7100 g/o0s.):
»  Rolada makowa

Sernik na kruchym ciescie
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Na zimno (Igcznie 320 g/os.):
«  Posos wedzony z cytryng, kaparami i koperkiem
»  Dorsz z warzywami po grecku
s Tradycyjny sledz z cebulg w oleju
o Sled? w pikantnym sosie pomidorowo - miodowym
 TJradyecyjna salatka jarzynowa
o Salata z lososiem, burakiem i kozim serem
 Jajka faszerowane musem koperkowym
»  Kruche babeczki nadziewane musem z ryb wedzonych
* Dodatki: Sos tatarski, sos chrzanowy

*  Pieczywo

Na slodko (Igeznie 7100 g/os.):
*  Rolada makowa
Sernik na kruchym ciescie

» Ciasto czekoladowe

bt —
Dttt

Strona4z 11


mailto:biuro@cateringpro.pl
https://cateringpro.pl/?utm_source=pdfwigilia2019-head

RESTAURANT MERITUM R M

LAUR

Professional

V& Waw’w Memw 4

Na zimno (Igcznie 320 g/os.):

Losos w galarecie

Dorsz z warzywami po grecku

Tradyecyjny sled? z cebulg w oleju

Sled? w pikantnym sosie pomidorowo - miodowym
Tradycyjna salatka jarzynowa

Salata z lososiem, pieczonym burakiem i kozim serem
Jajka faszerowane musem koperkowym

Kruche babeczki nadziewane musem z ryb wedzonych
Dodatki: Sos tatarski, sos chrzanowy

Pieczywo

Na slodko (Igeznie 7100 g/os.):

Rolada makowa
Sernik na kruchym ciescie
Ciasto czekoladowe

Babeczki z owocami
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Na cieplo (serwowane cieple z podgrzewaczy gastronomicznych):

Barszez ezerwony (porcja 850 ml/os.)

Uszka z kapustq i pieczarkami (% szt./os.)

Na zimno (Igcznie 320 g/os.):

Tradycyjny sled? z cebulg w oleju
Dorsz z warzywami po grecku

Ryba faszerowana

Tradycyjna salatka jarzynowa

Jajka faszerowane musem koperkowym
Dodatki: Sos tatarski, sos chrzanowy

Pieczywo

Na slodko (Igcznie 7100 g/o0s.):

Rolada makowa

Sernik na kruchym ciescie
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Na cieplo (serwowane cieple z podgrzewaczy gastronomicznych):
*  Barszez czerwony (porcja 350 ml/os.)
o Uszka (% szt./os.) i paszteciki swigteczne (7 szt./os.)
*  Wigilijne pierogi z kapustq i grzybami (% szt./os.)

Na zimno (Igcznie 320 g/o0s.):
«  Posos wedzony z cytrynag, kaparami i koperkiem
»  Dorsz z warzywami po grecku
s Tradyeyjny sledz z cebulg w oleju
o Sled? w pikantnym sosie pomidorowo - miodowym
« TJradycyjna salatka jarzynowa
o Salata z lososiem, burakiem i kozim serem
 Jajka faszerowane musem koperkowym
»  Kruche babeczki nadziewane musem z ryb wedzonych
Dodatki: Sos tatarski, sos chrzanowy

*  Pieczywo

Na slodko (Igcznie 7100 g/o0s.):
*  Rolada makowa
»  Sernik na kruchym ciescie

o Ciasto czekoladowe

_—
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Na cieplo (serwowane cieple z podgrzewaczy gastronomicznych):

Barszezyk czerwony (350 ml/os.)

Uszka (4 szt./os.) i paszteciki swigteczne (7 szt./os.)
Pierogi z kapustq i grzybami (% szt./os.)

Dorsz zapiekany z warzywami (porcja ok. 120 g/os.)
Ziemniaki pieczone w ziolach (150 g/os.)

Na zimno (Igcznie 320 g/o0s.):

Losos w galarecie

Dorsz z warzywami po grecku

Tradyeyjny sled? z cebulg w oleju

Sled? w pikantnym sosie pomidorowo - miodowym
Tradyecyjna salatka jarzynowa

Salata z lososiem, pieczonym burakiem i kozim serem
Jajka faszerowane musem koperkowym

Kruche babeczki nadziewane musem z ryb wedzonych
Dodatki: Sos tatarski, sos chrzanowy,

Pieczywo

Na slodko (Igcznie 7100 g/o0s.):

Rolada makowa
Sernik na kruchym ciescie
Ciasto czekoladowe

Babeczki z owocami
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Do kazdego menu mozna dodac:
* Barszez czerwony (porcja 350 ml) i uszka z kapustq i grzybami (% szt.)
 Zupa grzybowa (porcja 250 ml)
« Kapusta wigilijna (porcja 150 g)
* Pierogi z kapustq i grzybami (proponujemy % szt./os.)
* Miesa pieczyste i pasztet (100 g)
o Losos wedzony z musem cytrynowym (patera 12 porcji po 50 g)

Pragniemy zaznaczy¢, ze istnieje mozliwos¢ skomponowania wiasnego menu,

np. zaprezentowanych pozycji w menu oraz z w/w dan.

Jest mozliwosé zamoéwienia napojow zimnych i goracych oraz bufetu kawowego.

Wypozyczenie zastawy, mebli i sprzetu (opcje do wyboru, ceny netto):

* Zastawa porcelanowa (bulionéwka ze spodkiem, talerze, komplet

sztuécOw restauracyjnych oraz serwetki), cena 15 zt/os.

* St6t o wymiarach 180 x 80 cm, 30 zt/szt.

* Obrus biaty 220 x 140 cm, 30 zt/szt.

 Stolik koktajlowy z pokrowcem (czarny), 40 z1/szt.

* Podgrzewacze gastronomiczne i inny sprzet, cena do uzgodnienia.
Przygotowanie bufetu, ustawienie stoléw, sprzetu, naczyn itp., 250 z1.
Odbior sprzetu i brudnych naczyni po zakoriczeniu imprezy, bez optat.

Na Paristwa zyczenie zapewnimy obstuge kelnerska (do 3h) 350 zt/kelner.

Dostawa, cena do uzgodnienia. Nie naliczamy dodatkowych, ukrytych oplat.
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FAQ - Najczgstsze pytania Klientow 1 nasze odpowiedzi:

Co jest zawarte w cenie zamowionego cateringu?

W cenie menu zapewniamy (serwis standard bez dodatkowych optat):
v S$wieze produkty (dostarcza nam nasz partner firma MAKRO)
v gwarancj¢ pysznych dan i potraw (przyrzadzamy w dniu eventu)
v dostawe cateringu na podany adres
v przygotowanie bufetu we wskazanym lokalu (opcja do uzgodnienia)
v nakrycie bialym obrusem i dekoracje (opcja)
v pokrowce na stoty lub skirtingi (opcja)
v dania na ciepto w podgrzewaczach gastronomicznych (opcja)
v przekaski podawane na chromowanych tacach (opcja)
v safatki podawane w szklanych misach (opcja)
v sprzet niezbedny do realizacji ustugi gastronomicznej

v zastawe dla GoSci: talerze, talerzyki, miseczki, sztucce,

do wyboru wariant: zastawa jednorazowego uzytku (0 zt)

lub zastawa porcelanowa/restauracyjna (doptata 15 zt od osoby)
v na zyczenie klienta, zapewnimy dodatkowe meble, sprzet 1 zastawe oraz obstuge

v odbidr sprzetu 1 brudnych naczyn po zakonczeniu imprezy.

Jaki bedzie catkowity koszt zamowienia cateringu np. Menu 5 dla 50 osob?

Prosz¢ wysta¢ wiadomos$¢ na adres e-mail biuro@cateringpro.pl , w tresci proszg podaé

wstepne informacje: liczbg osdb, adres oraz terminy, ktore Panstwa interesuja.
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Czy dodatkowo moina wypoZyczy¢ np. zastawe, obrusy, stoly, stoliki koktajlowe z pokrowcami itp.?

Tak, posiadamy pelng zastawe stotowa, sprzet oraz meble niezbgdne do organizacji imprez.

Jak dostarczany jest catering?

Z restauracyjnej kuchni, catering dostarczany jest w specjalistycznym sprzecie gastronomicznym,
ktory zapewnia $wiezo$¢ 1 odpowiednig temperaturg potraw.

Czy obstuga dostarczy wszystko do Nas (do lokalu Klienta) przed startem imprezy?

Tak, wedlug harmonogramu uzgodnionego z Klientem, obstuga odpowiednio wcze$niej dostarczy

zaméOwiony catering i wystawi potrawy, gotowy punktualnie na przyjecie zaproszonych Gosci.

Z jakim wyprzedzeniem naleiy skladaé zamowienia?

Jak najwczes$niej. Umozliwi to zarezerwowanie dogodnego dla Panstwa terminu.

Jeszcze nie znamy dokladnego terminu imprezy. Czy moge zarezerwowac przyblizony termin?

Tak, istnieje mozliwos¢ doprecyzowania terminu i potwierdzenia zamoOwienia cateringu

lub rezygnacji z rezerwacji z uzgodnionym wyprzedzeniem.

Jaka jest forma rozliczenia? Czy jest mozliwos¢ wystawiania faktury VAT?

Proponujemy dogodne dla Panstwa formy rozliczenia. Wystawiamy faktury VAT.

Chetnie odpowiemy na dodatkowe pytania.

Szybki kontakt » Prosze wypetni¢ krétki formularz »

Adres e-mail: biuro@cateringpro.pl
Telefon: 570 297 331 (ds. zamowien cateringu 1 spraw organizacyjnych - Mariusz Blonski)

Tel. biuro: 22 100 13 47 (administracja, ksiggowos$¢)

Dzickujemy i zyczymy dalszej owocnej wspolpracy
Zespot R. M. Catering Pro
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