RESTAURANT MERITUM LAUR R.M. CateringPro © NIP 921 119 27 74 ,Wika B.C.” Szef Mariusz Bloriski
MR telefon: 570 297 331 lub 22 100 13 47

biuro@cateringpro.pl | www.cateringpro.pl

CATERING NA PRZYJECIE

Chrzciny, urodziny, przyjecia okolicznosciowe

4

Zdjecia prawdziwe bez retuszu

Szanowni Panstwo,
Z okazji organizacji uroczystosci rodzinnych przygotowaliSmy
5 propozycji menu na przyjecia okolicznoSciowe.

Szet Kuchni gwarantuje przygotowanie pysznych potraw i dan. Potwierdzaja

to opinie i oceny, ktére otrzymujemy od naszych statych Klientéw oraz Gosci.

Posiadamy zaplecze niezbedne do realizacji uslug cateringowych oraz

profesjonalny zesp6t z ponad 20-letnim doswiadczeniem.

Na Panstwa zyczenie zapewniamy: zastawe, stoly, obrusy, krzesla,
pokrowce, dekoracje, podgrzewacze, namioty z ustawieniem i inne

niezbedne elementy wyposazenia oraz obstuge kelnerska.

Kompleksowo organizujemy przyjecia u Painstwa w domu lub ogrodzie.

Strona1lz8


mailto:biuro@cateringpro.pl
https://cateringpro.pl/

RESTAURANT MERITUM LAUR R.M. CateringPro © NIP 921 119 27 74 ,Wika B.C.” Szef Mariusz Bforiski
\{m NETTOR telefon: 570 297 331 lub 22 100 13 47
SN

Fyseny Catering. dla Cichie biuro@cateringpro.pl | www.cateringpro.pl

Ve roporyca Menw PP rRypecte 1

Dania glowne:
*  Rosdl z makaronem (porcja 350 ml/os.)
« Tradycyjny kotlet schabowy
« Ziemniaki z koperkiem

Dodatki:

o Surdwki: marchewka z jablkiem, z kapusty pekiriskiej

Dania i przekgski na zimno (lgcznie 360 g/o0s.):
« Losos wedzony w roladee z musem cytrynowym
« Rozki z szynki nadziewane twarozkiem paprykowym
« Jajka z musem koperkowym

* Bukiet salat z warzywami, fetq i prazonym slonecznikiem (sos winegret)
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Dania glowne:
*  Rosdl z makaronem (porcja 350 ml/os.)
« Tradycyjny kotlet schabowy
« Ziemniaki z koperkiem

Dodatki:

o Suréwki: marchewka z jablkiem, kapusty pekiriskiej

Dania i przekgski na zimno (Igcznie 360 g/o0s.):

« fosos wedzony w roladce z musem cytrynowym

Schab pieczony po warszawsku

Rozki z szynki nadziewane twarozkiem paprykowym

Jajka z musem koperkowym

Slimaczki z tortilli z warzywami | smazonym kurczakiem

Bukiet salat z warzywami, fetq i prazonym slonecznikiem (sos winegret)

Desery (Igeznie 120 g/os.):
« Sernik na kruchym ciescie z piankg bezowq

o Szarlotka
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Dania glowne:
*  Rosol z makaronem (dla dzieci) (porcja 350 ml/os.)
 Krem z pomidoréw z mozzarellg i bazyliq (porcja 350 ml/os.)

Kotlet z kurezaka nadziewany warzywami i serem (porcja ok. 120 g/os.)

Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym (porcja ok. 120 g/os.)

Ziemniaki z koperkiem

Mloda kapusta
Dodatki:

«  Surdwki: marchewka z jablkiem, z kapusty pekiriskiej

Dania i przekgski na zimno (Igcznie 360 g/o0s.):

« Losos wedzony w roladee z musem cytrynowym

Schab wieprzowy po warszawsku

Rozki z szynki nadziewane twarozkiem paprykowym

Jajka z musem koperkowym
o Slimaczki z tortilli nadziewane warzywami i smazonym kurczakiem
* Bukiet salat z warzywami, fetq i prazonym slonecznikiem (sos winegret)

« Zielone salaty z pieczonym burakiem, kozim serem i zurawing

Desery (Igeznie 120 g/o0s.):
« Sernik na kruchym ciescie z piankg bezowq
« Szarlotka

o TJarta truskawkowa
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Dania glowne:
* Rosol z makaronem (dla dzieci) (porcja 350 ml/os.)
« Krem z pomidoréw z mozzarellg i bazyliq (porcja 350 ml/os.)
o Udko z kaczki w sosie zurawinowym (porcja ok. 150 g/os.)
o Kieszonki schabowe nadziewane fetq i pieczarkami (porcja ok. 120 g/os.)
o« Ziemniaki z koperkiem, - Kopytka, « Buraczki zasmazane

Dodatki: « Suréwki: marchewka z jablkiem, z kapusty pekiriskiej

Dania i przekgski na zimno (Igcznie 360 g/o0s.):
« fLosos wedzony w roladee z musem cytrynowym
» Miesa pieczone i pasztety
« Rozki z szynki nadziewane twarozkiem paprykowym
« Jajka z musem koperkowym
o Szparagi z szynkq parmeriskq i sosem z sera parmezan
o Slimaczki z tortilli nadziewane warzywami i smazonym kurczakiem
* Bukiet salat z warzywami, fetq i prazonym slonecznikiem (sos winegret)

« Zielone salaty z pieczonym burakiem, kozim serem i zurawing

Desery (lgeznie 120 g/os.):
« Sernik na kruchym ciescie z piankq bezowq
o Szarlotka
 Tarta truskawkowa

e Panna cotta z wisniami
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Dania glowne:
* Rosol z makaronem (dla dzieci) (porcja 350 ml/os.)
« Krem z pomidoréw z mozzarellg i bazyliq (porcja 350 ml/os.)
o Filet z kurczaka zapiekany z ananasem i daktylami (porcja ok. 120 g/os.)
o Udko z kaczki w sosie zurawinowym (porcja ok. 150 g/os.)
« Kieszonki schabowe nadziewane fetq i pieczarkami (porcja ok. 120 g/os.)
« Ziemniaki z koperkiem,  Kopytka, « Buraczki zasmazane

Dodatki: « Suréwki: marchewka z jablkiem, z kapusty pekiriskiej

Dania i przekgski na zimno (Igeznie 360 g/os.):
 fosos wedzony z kaparami i eytryng
* Miesa pieczone i pasztety
« Rozki z szynki nadziewane twarozkiem paprykowym
 Szparagi z szynkq parmeriskq i sosem z sera parmezan
o Slimaczki z tortilli nadziewane warzywami i smazonym kurczakiem
* Bukiet salat z warzywami, fetq i prazonym slonecznikiem (sos winegret)

 Zielone salaty z pieczonym burakiem, kozim serem i Zurawing

Desery (lgcznie 150 g/os.):
« Sernik na kruchym ciescie z piankg bezowq
« Szarlotka
 TJarta truskawkowa

e Panna cotta z wisniami

Danie na kolacje: « Boeuf Stroganow
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Pragniemy zaznaczy¢, ze istnieje mozliwos¢ skomponowania wiasnego menu,
np. z dan, zaprezentowanych propozycji menu. Do kazdego menu, mozna dodaé

dania dodatkowe z karty.

JesteSmy otwarci na wszelkie sugestie i pozostajemy do Paristwa dyspozydji.

Dania dodatkowe z karty:

 Krem ze szparagéw (porcja 850 ml/os.)

 Krem z bialych warzyw z mleczkiem kokosowym (porcja 350 ml/os.)

* Boeuf Stroganow (porcja 350 ml/os.)

* Dewolaj z kurczaka (ok. 150 g/os.)

o Filet z kurczaka w roladce z pieczarkami w sosie kurkowym, (ok. 120 g/o0s.)
podany z kluseczkami ziemniaczanymi i bukietem warzyw

« Crillowane poledwiczki wieprzowe w sosie pieprzowym (ok. 120 g/os.)

* Crillowane warzywa w roladce z cukinii, z serem kozim i sosem winegret

(ok. 750 g/o0s.)

Ceny menu sa uzgadniane indywidualnie.

Prosze wysta¢ zapytanie e-mail: biuro@cateringpro.pl . W tresci prosze podac
wstepne informacje tj.: liczbe 0s6b, adres oraz terminy, ktére Paristwa interesuja.
Otrzymasz szybka odpowiedz z przejrzysta wycena.

Wycena jest bezptatna, bez zobowiazan.
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Tort z napisem na zamoéwienie od 140 zt/kg + VAT 8%.

Smak tortu do wyboru:
« Smietankowy z owocami
* czekoladowy z wisniami

* bezowy z mascarpone i czarng porzeczkq

Na Panstwa zyczenie zapewniamy: zastawe, stoly, obrusy, krzesta premium,
pokrowce, dekoracje, podgrzewacze, namioty z ustawieniem i inne niezbedne

elementy wyposazenia oraz obstuge kelnerska.

Odbiér sprzetu i brudnych naczyn po zakoniczeniu przyjecia, bez opfat.

Chetnie odpowiemy na dodatkowe pytania.

Szybki kontakt » Prosze wypetnié krétki formularz » =242 208 T8 A LSS

Adres e-mail: biuro@cateringpro.pl
Telefon: 570 297 331 (ds. zamowien cateringu 1 spraw organizacyjnych - Mariusz Blonski)

Tel. biuro: 22 100 13 47 (administracja, ksieggowos$¢)

Dzigkujemy i zyczymy dalszej owocnej wspoipracy

Zespot CateringPro
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